Ristoranti Sansone seit 1969

Spezialititen

Austern Fin de claires 1 Stiick;4.20
Hokkaido-Kiirbiscremesuppe

Weinbergschnecken alla chef mit Knoblauch und pikant (12 Stiick)

Gebackene arg. Rotgarnelen (Wildfang) mit Knoblauch und Fenchel (pikant)
Octopussalat auf sizilianische Art

Kabeljauloins in Pommery-Senfsauce, dazu Beilagen

Ossobucco alla chef (Kalbshaxenscheiben), dazu Gnocchi

Lammcarré in Pistazien-BroselRruste, dazu Beilagen

Spezialitdten mit schwarzem Triffel aus Alba
In jedem Gericht sind 5 Gramm Triiffel enthalten

Carpaccio vom Rind mit schwarzem Triiffel

Carpaccio vom Thunfisch mit schwarzem Triiffel

Tagliatelle mit schwarzem Triiffel

Pizza mit Tomaten, Biiffelmozzarella und schwarzem Triiffel
Doradenfilets mit schwarzem Triiffel

1 Gramm schwarzer Triiffel

2-Gang Mittagsmenii

€

6 Stiick: 24.00
8.50

16.50

19.50

22.50

39.50

34.50

39.50

26.50
26.50
26.50
26.50
44.50

3.30

Montag — Freitag von 11.30 Uhr bis 17.00 Uhr

Bruschetta tradizionale (mit Tomatenwiirfeln und Zwiebeln)

oder
R Hokkaido-Kiirbiscremesuppe
oder

pic. Antipasto di Verdure — R[. Gemiisevorspeise

~

Penne-Nudeln mit Zwiebeln, Champignons und Erbsen in Tomaten-Sahnesauce

oder

Aryg. Black Angus Hiiftsteak gegrillt mit Pfeffersauce, dazu Spinat

oder

Pizza ,Peperonata mit Tomatensauce, Fior di Latte-Mozzarella, PapriRa und Zwiebeln

€22.50



